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Informacje ogoélne:

Skilad zespolu powolanego do opracowania programu studiéw podyplomowych Poradnictwo
zZywieniowe z elementami gastronomii oraz planu studiow:
1. prof. dr hab. inz. Jarostaw Diakun - kierownik Katedry Proceséw Urzadzen Przemystu
Spozywczego,
2. drinz. Sylwia Mierzejewska - adiunkt Katedry Proceséw Urzadzen Przemystu Spozywczego,
3. drinz. Monika Sterczynska - adiunkt Katedry Proceséw Urzadzen Przemystu Spozywczego,
4. dr inz. Maria Dymkowska-Malesa- starszy wyktadowca Katedry Proceséw Urzadzen Przemystu
Spozywczego,
5. dr hab. inZ. Iwona Michalska-Pozoga, prof. PK - Prodziekan ds. Ksztalcenia WM.

Wykorzystane akty prawne:

Rozporzadzenia Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego zdnia 20. wrzesnia 2018 r. w sprawie dziedzin
nauki i dyscyplin naukowych oraz dyscyplin artystycznych.

Ustawa o Zintegrowanym Systemie Kwalifikacji z dnia 22. grudnia 2015 r. (z przepisami wykonawczymi).
Rozporzadzenie Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego z dnia 27 wrze$nia 2018 r. w sprawie studiéw
Rozporzadzenie Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego z dnia 14 listopada 2018 r w sprawie
charakterystyk drugiego stopnia efektéw uczenia sie dla kwalifikacji na poziomach 6-8 Polskiej Ramy
Kwalifikacji

Ustawa z dnia 20 lipca 2018 r. - Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce

Uchwata Senatu PK Nr 1/2015 z dnia 21 stycznia 2015 r.
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1. OGOLNA CHARAKTERYSTYKA STUDIOW

Wydzial/Instytut: Wydziat Mechaniczny

Kierunek ksztalcenia: Poradnictwo Zywieniowe z elementami gastronomii
Poziom ksztalcenia (studidéw): podyplomowe

Charakterystyka studiow: studia doskonalgce

Forma studiéw: studia niestacjonarne

Dziedzina i dyscyplina naukowa: nauki rolnicze, technologia zywnosci i zywienia
Czas trwania studiéw: dwa semestry, wymiar godzin 240 (40 ECTS)

Przewidywany termin rozpoczecia studidéw: Rok akademicki 2019/2020

Tresci programowe obejmujg zagadnienia zwigzane z: fizjologia i biochemia zZywienia stanowigce podstawy
dietetyki oraz poradnictwa zywieniowego, zywieniem zbiorowym, bezpieczenstwem produkcji zywnosci
oraz zasadami projektowania jadtospiséw i zaktadéw gastronomicznych. W ramach studiéw dodatkowo
organizowany jest kurs pierwszej pomocy obejmujacy miedzy innymi zagadnienia zwigzanie
z bezpieczenstwem pracy w zaktadach gastronomicznych.

Studia Podyplomowe kierowane sg do oséb, ktore posiadaja wyksztatcenie wyzsze i chca pogtebi¢ swoje
kompetencje, wiedze i umiejetnosci w zakresie poradnictwa Zywieniowego, gastronomii i bezpieczenstwa
higieniczno-sanitarnego zywno$ci. Studia te organizowane sg przez Katedre Proceséw i Urzadzen Przemystu
Spozywczego w Politechnice Koszalinskiej we wspoétpracy z lekarzami i ratownikami medycznymi. Dzieki tej
wspoOtpracy program studiéw ma charakter praktyczny, a stuchacze maja dostep do najnowszej wiedzy
z zakresu prawidtowego zywienia czlowieka i technologii gastronomicznych. Nasi absolwenci, dzieki
zdobytej w trakcie zaje¢ wiedzy oraz nabytym umiejetno$ciom, uzyskujg kwalifikacje do pracy na
stanowiskach zwigzanych z poradnictwem Zzywieniowym, uktadaniem jadtospiséw i diet, kierowaniem
jednostkami zywienia zbiorowego oraz uczestnictwa w pracach zespotéw do spraw bezpieczenstwa.

Opracowany program studiéow zapewnia uzyskanie réwnowagi, miedzy przekazywaniem wiedzy,
a nauczaniem umiejetnosci i ksztatlttowaniem cech kreatywnosci poprzez:

« zwiekszanie udziatu zadan wymagajacych kreatywnego podejscia i samodzielnosci;

o zwiekszanie znaczenia jakosSci rozwigzania problemu i efektywno$ci zastosowanych metod
w stosunku do oceny pracochtonno$ci zadan;

o zwiekszanie samodzielno$ci studentéw w kreowaniu tematéw zadan i probleméw
do rozwigzania;

« zrozumienie odpowiedzialnos$ci jednostki za catoksztatt dziatan w organizacji.

Wskazanie zwigzku kierunku studiow ze strategia rozwoju Wydzialu oraz misja Politechniki
Koszalinskiej

Program studiéw podyplomowych Poradnictwo Zywieniowe z elementami gastronomii wpisuje sie w misje
Politechniki Koszalinskiej w zakresie ksztatcenia spoteczenstwa celem nabycia zdolno$ci wypetniania
funkcji zawodowych i spotecznych w obszarze objetym efektami uczenia sie. W ramach ksztatcenia na

kierunku studiéw podyplomowych Poradnictwo zZywieniowe z elementami gastronomii studenci uzyskuja
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efekty uczenia sie wynikajace z realizacji misji Wydziatu Mechanicznego Politechniki Koszalinskiej

w zakresie wspierania rozwoju techniki i technologii, integrowania spotecznosci akademickiej oraz

wspierania rozwoju gospodarczego i spotecznego region6w pomorskich.

Informacje zwigzane z programem studiéw (ogdlne cele oraz mozliwosci zatrudnienia, typowe
miejsca pracy)

Absolwent studiéow podyplomowych: Poradnictwo Zywieniowe z elementami gastronomii posiada

wiedze specjalistyczna:

w zakresie podstaw fizjologii i biochemii Zywienia oraz zagadnien zwigzanych z toksykologia
zywno$ci, zatruciami i alergiami pokarmowymi;

w zakresie poradnictwa zywieniowego uwzgledniajgcego umiejetno$ci tworzenia diet
z uwzglednieniem potrzeb klienta, stosowania zywnosci funkcjonalnej i dietetycznej oraz
suplementacji;

w zakresie gastronomii z uwzglednieniem oceny sensorycznej produktow zywnosSciowych,
zywnosci dietetycznej oraz umiejetnosci uktadania menu;

w zakresie bezpieczenstwa i higieny zywnosci, srodowiska produkcyjnego oraz mikrobiologii
ZywnoSci;

przygotowujacg do pracy w szeroko rozumianym zywieniu zbiorowym (sanatoria, os$rodki
wypoczynkowe, hotele i restauracje), w jednostkach ustugowych i doradczych zwigzanych
z poradnictwem Zywieniowym;

w zakresie pierwszej pomocy zwigzanej miedzy innymi z wypadkami i zagrozeniami w szeroko

rozumianej branzy gastronomicznej.

Stuchacze, oprécz otrzymania $wiadectwa ukonczenia studiow podyplomowych Politechniki

Koszalinskiej, otrzymujg zaswiadczenie o odbyciu kursu pierwszej pomocy.

Absolwenci studiéw podyplomowych Poradnictwo zZywieniowe z elementami gastronomii moga by¢

zatrudniani w przedsiebiorstwach ustugowych na stanowisku: kierownika zaktadu gastronomicznego,

specjalisty do spraw Zywienia zbiorowego, poradnictwa dietetycznego i innych.

Program studiéw podyplomowych Strona 5z 16
Poradnictwo zywieniowe z elementami gastronomii



OPIS ZAKEADANYCH EFEKTOW UCZENIA SIE

3.1. Zbior efektow uczenia sie dla studiow podyplomowych: Poradnictwo Zywieniowe z elementami gastronomii zgodnych z
Polska Rama Kwalifikacji

Tab. 1.  Zbidr efektow uczenia sie dla studiéw podyplomowych: Poradnictwo zywieniowe z elementami gastronomii
Symbol EKU Kierunkowy efekt uczenia sie (EKU) LulvEe e
do PRK
Wiedza
Absolwent zna i rozumie w pogtebiony sposéb fizykochemiczne i biologiczne podstawy nauk o zdrowiu w zakresie poradnictwa dietetycznego
P7S_WG_DO1 | | .. . . P7S_WG
i podstaw gastronomii wtasciwym dla programu ksztatcenia
P7S_WG_D02 | Absolwent zna i rozumie aktualny kierunek rozwoju podstaw nauk o zdrowiu zakresie wtasciwym dla programu ksztatcenia P7S_WG
Absolwent zna i rozumie budowe i funkcje organizmu cztowieka, a takze metody oceny stanu zdrowia oraz objawy i przyczyny wybranych zaburzen
P6S_-WG_DO1 | "7 . .o . P6S_WG
i zmian chorobowych w zakresie wtasciwym dla programu ksztatcenia
Absolwent zna i rozumie zasady analizy proceséw psychospotecznych waznych dla zdrowia i jego ochrony oraz stylu zycia i wybranych modeli
P6S_WK_DO01 . . . . . . > . ; P6S_WK
zachowan prozdrowotnych, kreacyjnych i rekreacyjnych podejmowanych przez cztowieka, w zakresie wtasciwym dla programu ksztatcenia
P7S WK D01 Absolwent zna i r(.)zu.mie teoretyczne podstawy dzialan interwencyjnych wobec jednostek oraz grup spotecznych, a takze zasady promocji zdrowia P7S WK
i zdrowego trybu zycia
Umiejetnosci
P7S_UK_D01 | Absolwent potrafi prowadzi¢ debate i dyskutowac na specjalistyczne tematy z r6znymi grupami odbiorcéw P7S_UK
P6S_UW D01 i\ckl)z(lil;/z;?l':epotrafi identyfikowa¢ problemy klienta oraz grupy spotecznej i podja¢ odpowiednie dziatania diagnostyczne, profilaktyczne oraz P6S UW
Absolwent potrafi planowac i organizowa¢ prace indywidualng i w zespole oraz jest gotéw do zasiegniecia opinii ekspertéw w przypadku trudnosci z
P6S_UO_DO1 ) . : P6S_UO
samodzielnym rozwigzaniem problemu
P7S_UU_DO01 | Absolwent potrafi samodzielnie planowac i realizowa¢ wtasne uczenie sie oraz ukierunkowacé innych w tym zakresie P7S_UU
P6S UO D02 Absolwent potrafi samodzielnie planowa¢, realizowa¢ oraz dokumentowaé dziatania zwigzane z wykonywanym zawodem, z uwzglednieniem P6S_UO
- obowigzujacych norm oraz dostepnych warunkéw
Kompetencje spoteczne
P7S KK D01 Absolwent jest gotéw do krytycznej oceny posiadanej wiedzy i zasiegania opinii ekspertéw w przypadku trudno$ci z samodzielnym rozwigzaniem P7S KK
problemu
P7S_KR_D01 | Absolwent jest gotéw do przestrzegania etyki zawodowej, dbatosci i rozwijania dorobku i tradycji zawodowych P75.KR
P6S_KO_D01 | Absolwent jest gotéw do wypetniania zobowigzan spotecznych i formutowania opinii dotyczacych réznych aspektéw dziatalnosci zawodowej P6S_KO
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4. PROGRAM STUDIOW

4.1. Forma studiéw

Nazwa Kierunku studiow: Poradnictwo zywieniowe z elementami gastronomii
Poziom ksztatcenia (studiow): studia podyplomowe, doskonalgce

Forma studidw: niestacjonarne

Profil ksztalcenia: ogdinoakademicki

Absolwentom wydawane jest Swiadectwo ukonczenia studiéw podyplomowych z zakresu Poradnictwo Zywieniowe z elementami gastronomii.

4.2.Liczba semestrow i punktéw ECTS

Czas trwania studiéw: 2 semestry

Liczba punktéw ECTS konieczna dla uzyskania kwalifikacji: 40

Termin rozpoczecia cyklu: 2019/2020 (semestr zimowy)

Szczegotowy wykaz punktéw ECTS przypisanych do poszczegdlnych modutéw ksztalcenia oraz kurséw realizowanych w modulach z podziatem na semestry

zawierajg plany studiéw stanowigce zatgcznik do niniejszego opracowania: plan studiéw podyplomowych - zatacznik 1a.
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4.3.Moduly zaje¢

W tabeli 2 wyszczeg6lniono grupy i nazwy modutéw ksztatcenia oraz przedstawiono odniesienie kierunkowych efektéw uczenia sie do modutéw ksztatcenia

Tab. 2. Odniesienie kierunkowych efektéw uczenia sie (EKU) do modutéw ksztatcenia na studiach podyplomowych Poradnictwo zZywieniowe z elementami gastronomii
Nazwa modutu
Symbol EKU Kierunkowe efekty uczenia sie (EKU) Modul Modul
Modut . . Modut Modut
odstawo oL ITEhe | EeRei organizacyjny | dyplomowania
P WY | Zywieniowego y & yiny | €yp
1. 2. 3. 4. 5. 6. 7.
Wiedza
P7S.WG._DO1 Absolwent zna i rozumie w pogtebiony sposéb fizykochemiczne i biologiczne podstawy nauk o zdrowiu X X X X
w zakresie poradnictwa dietetycznego i podstaw gastronomii wiasciwym dla programu studiéw
P7S.WG_D02 Absolwent zna i rozumie aktualny kierunek rozwoju podstaw nauk o zdrowiu zakresie wtasciwym X X X
dla programu studiow
Absolwent zna i rozumie budowe i funkcje organizmu cziowieka, a takze metody oceny stanu
P6S_WG_DO1 | zdrowia oraz objawy i przyczyny wybranych zaburzefi i zmian chorobowych w zakresie wlasciwym X X
dla programu studiéw
Absolwent zna i rozumie zasady analizy proceséw psychospotecznych waznych dla zdrowia i jego
P6S_WK_DO1 | ochrony oraz stylu zycia i wybranych modeli zachowai prozdrowotnych, kreacyjnych i X X
rekreacyjnych podejmowanych przez cztowieka, w zakresie wtasciwym dla programu studiéw
P7S.WK_DO1 Absolwent zna i rozumie teoretyczne podstawy dziatan interwencyjnych wobec jednostek oraz grup X X X
spotecznych, a takze zasady promocji zdrowia i zdrowego trybu zycia
Umiejetnosci
P75_UK_DO1 Absolwent potrafi prowadzi¢ debate i dyskutowaé na specjalistyczne tematy z réznymi grupami X X
odbiorcéw
P6S_UW D01 Absolwent potrafi identyfikowa¢ problemy Kklienta oraz grupy spotecznej i podja¢ odpowiednie X X X X
dziatania diagnostyczne, profilaktyczne oraz edukacyjne
P6S_UO. DO1 Absolwent potrafi planowaé¢ i organizowac prace indywidualng i w zespole oraz jest gotéw do X X X
zasiegniecia opinii ekspertéw w przypadku trudnosci z samodzielnym rozwigzaniem problemu
P7S.UU_DO1 Absolwent pqtraﬁ samodzielnie planowac i realizowa¢ wtasne uczenie sie oraz ukierunkowac innych X X X
w tym zakresie
P6S_UO_D02 | Absolwent potrafi samodzielnie planowa¢, realizowa¢ oraz dokumentowa¢ dziatania zwiazane z X X X X X
wykonywanym zawodem, z uwzglednieniem obowigzujgcych norm oraz dostepnych warunkéw
Kompetencje spoteczne
P75_KK_DO1 Absolwent jest gotéw do krytycznej oceny posiadanej wiedzy i zasiegania opinii ekspertéw w X X X X
przypadku trudnosci z samodzielnym rozwigzaniem problemu
P7S_KR_DO01 |Absolwent jest gotéw do przestrzegania etyki zawodowej, dbatosci i rozwijania dorobku i tradycji X X
zawodowych
P65_KO_DO1 Absolwent jest gotéw do wypetniania zobowigzan spotecznych i formutowania opinii dotyczacych X X X X
réznych aspektéw dziatalnosci zawodowej
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W tabelach 3-7 przedstawiono efekty modutowe wraz z liczba punktéw ECTS, skrétowym opisem sposobdéw weryfikacji ich osiagniecia oraz odwotaniem danego efektu uczenia sie dla modutu (EUM) do
efektéw uczenia sie dla kierunku (EKU), dla nastepujacych modutéw ksztatcenia:

modutu podstawowy MP (tab. 3),

modutu poradnictwa zywieniowego MPZ (tab. 4),

modutu gastronomicznego MG (tab. 5),

modutu organizacyjnego MO (tab. 6),

modutu dyplomowania MD (tab. 7).
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Tab. 3.

Efekty uczenia sie przypisane do modutu podstawowego

MODUL PODSTAWOWY
Opis modutu: zajecia w module podstawowym prowadza do uzyskania wiedzy z zakresu fizjologii i biochemii Zywienia, nietolerancji R
pokarmowych i alergii, zapoznania sie z toksykologig zywnosci oraz zatruciami i zakazeniami wywotanymi przez konsumpcje ztaj jakosci - o '% 3 = « 'S g
zywnosci oraz do nabycia umiejetnos$ci analizy chemicznej i biochemicznej zywnosci B g g 8 g =8 =
2 o 4 c = =
5% | g2 25 £ = REg
S5 | s | = =X S 7
& N £ E s 8 S S@H
> = 2 5 8D o = g n =
SYMBOL sE | 22 =8 £3 2
MODULOWE EFEKTY UCZENIA SIE 38 o 8 g e == S
EMU 7 "o o = =< B o £
B o = ] S 9
o = ) X < A =
a2 = o N "I}
=
1 2 3 4 5 6 7
(w) (w) w) (w, 1)
WIEDZA
MP_ W01 f’-\bsolw.ent zna i rozumie fizykochemiczne i biologiczne podstawy nauk o zywieniu i zdrowiu z rozszerzeniem o toksykologie X X X X P7U_WG_DO1
i alergie pokarmowe
MP_W02 Absolwent zna i rozumie aktualny kierunek rozwoju nauk o zdrowiu zakresie toksykologii i alergii pokarmowych X X X P75_-WG_D02
MP_W03 Absolwent zna funkcje organizmu cztowieka, a takze objawy i przyczyny wybranych zaburzen i zmian chorobowych X X X P6S_WG_DO01
UMIEJETNOSCI
Absolwent potrafi identyfikowaé problemy zwigzane z nietolerancja produktéw i zatruciami pokarmowymi oraz podjaé P6S_UW_D01
MP_U01 s . L . . X X X
odpowiednie dziatania diagnostyczne, profilaktyczne oraz edukacyjne
MP_U02 Absolwent potrafi samodzielnie planowac¢, realizowa¢ i dokumentowac badania X P6S_U0_D02
KOMPETENC]JE SPOLECZNE
MP_K01 Absolwent jest gotéw do korzystania z wiedzy innych ekspertéw w celu rozwigzania problemu X X X P7S_KK_DO01
MP_K02 Absolwent jest gotéw do formutowania opinii i wnioskéw dotyczacych dietetyki, zdrowia i zywienia X X X P6S_KO_D01
PUNKTY ECTS 2 1 2 2(1/1)
EACZNA LICZBA PUNKTOW ECTS DLA MODUEU 7

SPOSOBY WERYFIKACJI EFEKTOW UCZENIA SIE DLA MODULU

Weryfikacja efektow w zakresie wiedzy: zaliczenie na

ocene podstawie pracy kontrolnej lub testu

Weryfikacja efektéw w zakresie umiejetnosci i
kompetencji: ocena zadan zlecanych na zajeciach

laboratoryjnych, ocena pracy w grupie
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Tab. 4.  Efekty uczenia sie przypisane do modutu poradnictwa zywieniowego

MODUL PORADNICTWA ZYWIENIOWEGO
Opis modutu: zajecia w module poradnictwa zywieniowego prowadza do uzyskania wiedzy z zakresu dietetyki, rodzajow diet oraz ich . S
zastosowania zaleznosci od potrzeb konsumenta, z zasadami suplementacji oraz z zywnosciag funkcjonalng i dietetyczna é i) © . . 2
] Z & T S o ©Z
) = S S 9 E & Qux
5 © o = ge 8 E @
N o 2 s |gs55| g™
: g% E |2ge “z
SXNEDL MODULOWE EFEKTY UCZENIA SIE g = 2 |NE2 8
EMU ] = 5 =
t | g5 | F | °
S =2
1 2 3 4 5 6 7
(w) (w, p) w) w)
WIEDZA
MPZ_WO01 Absolwent zna i rozumie podstawy i kierunek rozwoju nauk o zywieniu i zdrowiu w zakresie dietetykii suplementacji X X X g;g‘wg‘gg;
MPZ W02 Absolyvent zna i rozumie za.lsady anal%zy s.tyl.u zycia wybran.)fch modeli zachowan prozdrowotnych podejmowanych przez X X P6S_WK_DO1
cztowieka w zakresie prawidlowego zywienia i suplementacji
MPZ W03 Absolwent zna i rozumie teoretyczne podftawy d.Zla.}an zwigzanych z.po.radmctwem zywno$ciowym wobec jednostek oraz X X X X P7S_WK_DO1
grup spotecznych, a takze zasady promocji zdrowia i zdrowego trybu Zycia
. Absolwent zna i rozumie budowe i funkcje organizmu cztowieka, a takze metody oceny stanu zdrowia oraz objawy i
MPZ_W04 P . . . X X X X P6S_WG_D01
przyczyny wybranych zaburzen i zmian chorobowych w zakresie wtasciwym dla programu studiéw
UMIEJETNOSCI
MPZ_UO1 Absolwent potra.l.fl komu.nlkowac sie i negocjowaé zjednostkami lub grupami spotecznymi wykorzystujac wychowawcze X X P7S_UK_DO1
aspekty promocji zdrowia
MPZ_U02 Absolwept potrafi identyfikowa¢ problemy dietetyczne i podja¢ odpowiednie dziatania diagnostyczne, profilaktyczne oraz X X X P6S_UW D01
edukacyjne
- Absolwent potrafi korzystaé z wiedzy ekspertéw i technik informacyjnych w celu pozyskania i przechowywania danych,
MPZ_U03 . e ) . . . : X P6_U0_DO1
a takze pozyskiwac i interpretowa¢ dane liczbowe zwigzane poradnictwem dietetycznym
MPZ U04 Absolwent potrafi samodzielnie planowa¢, realizowac oraz dokumentowac dziatania zwigzane z poradnictwem X X X P6S_U0_DO02
- dietetycznym (w tym wilasne uczenie) z uwzglednieniem obowigzujgcych norm zywieniowych P7S_UU_DO1
KOMPETENC]JE SPOLECZNE
MPZ_K01 Absolwent jest gotdw do zasiegniecia opinii ekspertéw w przypadku trudnosci z samodzielnym rozwigzaniem problemu X X X X P7U_KO_DO1
MPZ_K02 Absolwent jest gotow do okazywania szacunku wobec Kklienta i grup spotecznych oraz troski o ich dobro X X P7S_KR_D01
PUNKTY ECTS 1 3(1/2) 1 1
LACZNA LICZBA PUNKTOW ECTS DLA MODUEU 6

SPOSOBY WERYFIKAC]JI EFEKTOW UCZENIA SIE DLA MODULU

Weryfikacja efektéw w zakresie wiedzy: zaliczenie na
ocene na podstawie pracy kontrolnej lub testu.
Weryfikacja efektow w zakresie umiejetnosci i
kompetencji: ocena zadan zlecanych na zajeciach ocena
pracy w grupie.

Program studiéw podyplomowych
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Tab. 5.

Efekty uczenia sie przypisane do modutu gastronomicznego

MODUL GASTRONOMICZNY
Opis modutu: zajecia w module gastronomicznym prowadza do uzyskania wiedzy z zakresu technologii gastronomicznej, towaroznawstwa, © —_— s
projektowania kart menu oraz podstaw analizy sensorycznej. - © s 2 =]
2.9 [ Ege 5 2 = 2
2E=
<®Y [ 25§¢2 > E 2&2
52 5258 | g= Sz
@S E 2Es¢E @ S A
NS¢ N © & S ®© o=
oS 5 SET L g2 Z
SYMBOL @e s S o9k S a
MODULOWE EFEKTY UCZENIA SIE = = & S 5o 835 =)
EMU =N @ 2% = B &2 =
2 3y o & & = S
> = S0 = ==
= < =
3 4 5
1 2 6
(w, 1) (w, p) (w, 1)
WIEDZA
MG W01 Absolwent. zna i rozumie zagadnienia zwigzane z wplywem dziatania bodzcéw sensorycznym na problemy wigzane X X P7S.WG_DO1
z zaburzeniami odzywiania
MG W02 Abs.olwer.lt zna i rozumie zasady.anallzy proceséw psychospotecznych zwiazanych z gastronomia, odzywianiem i stylem X X P6S.WK D01
zycia waznych dla ochrony zdrowia
UMIEJETNOSCI
MG U01 Absolwent potrafi planowac i organizowa¢ prace indywidualng i zespotowa, korzysta¢ z technik informacyjnych w celu X . P6S UO DO1
- pozyskania, przetwarzania i interpretacji danych zwigzanych z gastronomia i oceng sensoryczng -7
MG U02 Absolwent potrafi planowa¢, realizowac dziatania zwigzane z wykonywanym zawodem oraz potrafi identyfikowa¢ btedy i X X X P6S UO D02
- zaniedbania w opracowywaniu wynikéw i wnioskéw z badan oraz analizie jadtospiséw i kart menu -
KOMPETENC]JE SPOLECZNE
MG_KO01 Absolwent jest gotow do okazywania szacunku wobec klienta i grup spotecznych oraz troski o ich dobro X X P7S_KR_D01
MG_KO02 Absolwer.lt]est gotgw <.10 formutowania opinii dotyczgcych réznych aspektow dziatalnosci zawodowej (zywienie zbiorowe X X X P6S_KO_DO1
i poradnictwo zZywieniowe)
PUNKTYECTS | 2(1/1) 3(1/2) 2(1/1)
EACZNA LICZBA PUNKTOW ECTS DLA MODULU 7

SPOSOBY WERYFIKAC]I EFEKTOW UCZENIA SIE DLA MODULU

Weryfikacja efektdéw w zakresie wiedzy: zaliczenie na ocene na
podstawie pracy kontrolnej lub testu.

Weryfikacja efektow w zakresie umiejetnosci i kompetencji: ocena
zadan zlecanych na zajeciach ¢wiczeniowych i projektowych, ocena

pracy w grupie.
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Tab. 6.

Efekty uczenia sie przypisane do modutu organizacyjnego

MODUL ORGANIZACYJNY
Opis modutu: zajecia w module organizacyjnym prowadza do uzyskania wiedzy i umiejetnosci z zakresu systemow zarzadzania 3 —_
bezpieczenstwem, zywnosci, prawa zywno$ciowego oraz projektowania zaktadéw gastronomicznych. Dodatkowo w ramach modutu | z 8f ES) 8
uczestnicy biorg udziat w kursie pierwszej pomocy :g- 55 ] N i) S o=
= - 2| E§ a=F | 22 o=
$55| 23 |cEE| S5 | gEE
£ 9 .= g <87 o = S @Am
S2E| g8 | =55 | £§ 4=
SYMBOL 23 E 2E | 5 EE | 25 2
EMU MODULOWE EFEKTY UCZENIA SIE ° 2 g .E E E,T’ E E ‘E )
5 & A @ v ©
= o0
= . e
a
1 2 3 4 5 6 7
we | we | wep | Wp)
WIEDZA
MO_Wo01 Absolwent zna i rozumie aktualne wymagania dotyczace produkcji bezpiecznej zywnosci (GMP, GHP, HACCP) X X X P7S_WG_D02
MO_W02 Absolwent zna i rozumie teoretyczne podstawy dziatan zapobiegawczych i ratujacych zycie wobec jednostek i grup X X P7S_WK_DO1
spotecznych
UMIEJETNOSCI
MO U01 Absolwent .pot.rafi stosowac. zaawansowane tec.hnik'i fa.fekty,w.r}ego k(.)munil.(owania sie i negocjacji z jednostkami w zakresie X X P7U_UK_DO1
- wytwarzania i nadzorowania produkcji odpowiedniej jako$cii bezpiecznej dla konsumenta
MO_U02 Absolwent potrafi identyfikowac problemy i podja¢ odpowiednie dziatania X X P6S_UW_DS01
MO_U03 Absolwent potrafi planowaé swoja $ciezke rozwoju zawodowego X P7S_UU_DO1
MO_U04 Absolwent .pot.rafl samoFlz1e.ln1e planowag reallz.oyvac oraz dokumentowac dziatania zwigzane z wykonywanym zawodem, X X X X P6S_UO_DO1
z uwzglednieniem obowigzujacych norm i przepiséw prawnych
KOMPETENC]JE SPOLECZNE
MO_K01 Absolwer}t jest gotow .do zasiggnigcia opinii ekspertéw i poszukiwania innych zZrédet informacji w przypadku trudnosci X X X X P7S_KK_DJ01
7 samodzielnym rozwigzaniem problemu
MO_K02 Absolwent jest gotow do formutowania opinii dotyczacych aspektéw dziatalnosci zawodowej i wypetniania zobowigzan X X X P6S_KO_DO1
spotecznych
PUNKTY EcTs | 2(1/1) | 2(1/1) | 4(1/1/2) | 3(1/2)
LACZNA LICZBA PUNKTOW ECTS DLA MODULU 11

SPOSOBY WERYFIKAC])I EFEKTOW UCZENIA SIE DLA MODULU

Weryfikacja efektow w zakresie wiedzy: zaliczenie na
ocene na podstawie pracy kontrolnej lub testu.
Weryfikacja efektéw w  zakresie umiejetnosci i
kompetencji: ocena zadan zlecanych na zajeciach
¢wiczeniowych i projektowych, ocena pracy w grupie.

Program studiéw podyplomowych
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Tab. 7.  Efekty uczenia sie przypisane do modutu pracy dyplomowej
MODUL PRACY DYPLOMOWE] _
(=]
Opis modutu: Tresci ksztalcenia pracy dyplomowej obejmuja: wykazanie umiejetnosci praktycznego wykorzystania i zastosowania wiedzy oraz a
umiejetnosci zdobytej w trakcie toku studiéw podyplomowych. Uszczegotawianie wiedzy potrzebnej do wykonywania zadania wynikajacego z s =
zakresu pracy dyplomowej. Ewentualnie obowigzek uzupetnienia wiedzy podstawowej (podrecznikowej i encyklopedycznej) oraz poszerzenie i Praca m § a
uszczegotowienie wiedzy poprzez dotarcie do literatury specjalistycznej. Prezentacja zakresu tematu pracy dyplomowej. Weryfikacja wiedzy poprzez Seminarium projektowa E ®
czynng dyskusje. projektowe z egzaminem @ E
SYMBOL dyplomowym S
EMU MODULOWE EFEKTY UCZENIA SIE
3 5
1 2 4
(®)
WIEDZA
MPD_W01 Absolwent zna i rozumie w pog%qblo'ny sposob flzykocherﬁlczne i biologiczne podstawy nauk o zywieniu i zdrowiu w X X P7S.WG_DO1
zaKkresie poradnictwa dietetycznego i podstaw gastronomii
MPD_W02 Absolwent zna i rozumie aktualny kierunek rozwoju dietetyki, gastronomii i bezpieczenstwa zywnosciowego X X P7S_WG_DO02
MPD_W03 Absolwent zna irozumie Feoretyczne podst:alwy dziatan interwencyjnych wobec jednostek oraz grup spotecznych, a takze X P7S.WK_DO1
zasady promocji zdrowia i zdrowego trybu zycia
UMIEJETNOSCI
MPD_U01 Absglwent potrafi 1dentyf1k0wac problemy klienta oraz grupy spotecznej i podja¢ odpowiednie dziatania diagnostyczne, X X P6S_UW D01
profilaktyczne oraz edukacyjne
MPD_U02 Absolwent potrafi samo d’z.lelme planow,a.c, reallzf)wac. oraz dokumer.ltowac dIZIa{ama zw1.qzane Z wykonywanym X X P65.U0_DO1
zawodem oraz pozyskiwac i opracowywac informacje zwigzane z poradnictwem dietetycznym i gastronomia
KOMPETENC]JE SPOLECZNE
MPD_K01 Absolwent jest gotoéw do zasiegniecia opinii ekspertéw i poszukiwania innych Zrédet informacji w przypadku trudnosci X X P7S_KK_DO1
z samodzielnym rozwigzaniem problemu
MPD_K02 Absolwent jest gotéw do formutowania opinii dotyczacych aspektéw dziatalnosci zawodowej X P65_KO_DO1
2 7

PUNKTY ECTS

LACZNA LICZBA PUNKTOW ECTS DLA MODUEU

9

SPOSOBY WERYFIKAC]JI EFEKTOW UCZENIA SIE DLA MODULU

Ocena zadan zlecanych na zajeciach projektowych.
Ocena i recenzja pracy dyplomowej, ocena prezentacji
ustnej wynikéw pracy dyplomowe;j.

Program studiéw podyplomowych
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Zasady prowadzenia procesu dyplomowania, w tym przeprowadzenia egzaminu dyplomowego
1. Praca projektowa
zakres: Dieta tygodniowa dla wybranej grupy zZywieniowej lub jednostki chorobowej
Projekt ksiegi HACCP (Schemat procesu technologicznego, wyznaczenie CCP)
Projekt Karty menu (restauracji, stotéwki, baru, imprezy okolicznosciowej)

2. Obrona pracy projektowej- ustna, pytania z zakresu pracy i programu studiow
3. Uzyskanie zaswiadczenia o odbytym Kursie Pierwszej Pomocy (16 h)
4. Ewentualnie (po uiszczeniu optaty) uzyskanie zaswiadczenia o ukoriczeniu kursu systemu HACCP.

Program studiéw podyplomowych
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